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' encocle

@epoui I'ann mele nou cén a 'ann do melle

Hlou que chon néchoup dépoui I'ann melle nou cén tan-
qué en 'an melle nou cén é trénta ou quaranta, yan ioup
plio pendan lour via dé tsanzémeén qué hlou que yan
vehoup voéro d’an dévann.

En hlé tén, lé jhabetén dé nouhre vellazo veivan presqué
queé dé chén que prodouijan mimo. Le gran partia di
famelié ayan oun moulét, dé vatze, dé tchiébre, dé faiés
qudqué zelené, oun caioun & oun ou do tsat. Fallit ai bra-
meén dé tsan dé chila po féré dé pan, dé fromén po fére
dé farena bliantze que cherveivé a prépara dé choupa-
farena dé queneflié é de vélétta po lé poupoun.

Vouagniévon arri d’ourzo; Oun mountén pachdvé o
foloun po féré dé pelld po la choupa. Le farena d’ourzo
cheérveive a eingrachié lo caioun & ouna vatze préyoucha
po la bouchérec dou meinazo.

Fallit at arri oun mountén d’avéina po ballié dé corazo é
dé forche ou moulét.

Pé lé courte pliantdvon dé pométté peértéincheive, de
tzou, dé porréss, dé rébené & d’atro mi fin courtelliazo.
L’HEVER. Dépoui mié décambré tang’a mié févri lé
famellié ihdvon a Mountan’na, iré I’hevér. Ehojann Ié blia
o raha avoué lé j'éhliavé, tzapliavon lo boé po la coujena
e po lo forné, fajan lé bouchérec po lo meindzo, gouérnd-
von lé vatze, lo moulét é lo prin bétail & prénjann oun
pouc dé boun tén pré dou forné dé pire.

LE ROMOUA: Po pa falli tra ché dépliachié a pia po lo
travail di chijon présqué to lé meindzo romouavon do ou
tre yazo pér ann.. Depui la Tzandélouja tanqu’a mié févri,
iré le tén dé romoua a Coréin. Chén ché fajit pé lo «Gran
Tzemin» (Le rota Cheiro Mountan’na iré pa ounco féte).
Le gran tzemin iré chovén to liachia & falit fére einténson
po pa coupélla. Le térmo qu’iran a Coréin iré chovéen le
carima. Iré déféndoup pé la rélezion dé minjie dé tzer
atramen queé dé pechoun. Adon ché norreivon dé pélénta
de pométté avoué dé fromazo ou dé coquin ou d’haréin.
Po pa falli lé atzetta avoué d’arzén, le mama ou oun
gameéin déjia capablio parteivé vé lé Pélandré & Cheiro
avoué davoué ou tre dozanné dé coquein é fajann I’és-
sanzo tann deé coquein tann d’haréngs. Quan ayan coura
lo féin et fornet lo travail di vegnié iré le mié-aure é ire le
tén dé romoua @ Mountan’na po verié le courte e le tsan,
Iran arri I& féhé dé paqueé.
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L tsanson dou romua

Che vo ole bin m’ahouctd, Yo véjo vo racountd chén que
fann @ Mountan’na lo zor dou romoua:

Déjia dén la matend comingon a ch’insoultd
E poé van pié délietd dépoui que chonn eingréngia

Lé vatsé é lé mozoun ian toté dé grou bordoun
Ma hlou croé petec véles ian qué dé croé targalés

Quan to le tropé ié lec van ba ou bou dou moulet
tserca choup lo catsonet po lo tsarzié hlo tsarrét

E ch’en van lé do viosset tserca choup lo grou caioun
I'oun prén lo métronét é I'dtre det tchia tchia tchia

Arrova @ Mountan’na, vecto van féré foua
E meéton choup po dend dé hlé vio bacoun fouma

E quan ie precht le répd toes vegnon po ch’atablid
oumi hlou que chon chobrd ou bou po pa lachié barra

Hilou que m’ann bén ahoucta chavon comen ié h’ald
le romoua dé I'an pachd dé Coréin a Mountan’na

Chadeé vo comén fajan po romoua lo tsat, lé zelené é lo
tsapé di deminze?

- Lo tsat lo métan ieen pér oun chac dé tila d’ourtié é
lo portavon hlé réin.

- Po porta lé zelené metan dé féin pér oun zérlo tan
qu’a treinta centimétre dou bor, &€ poé métan lé zelené
déchoup lo féin couérhliavonchén avoué lo foudar
dou gouérna é portavon chén hlé réin.

- Lo tsapé di deminzé métan hla téha déchoup hlé di
zénovreu po que ouché pa resqua d’énin imbojeca én
meten ien per oun chac.

Albert Bagnoud et Jean Robyr
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A Montana, de I’an mille neuf cent a I’an deux mille

Les personnes qui sont nées entre les années mille neuf cent et
mille neuf cent trente ou quarante ont vu, leur vie durant, plus
de changements que ceux qui se sont produits pendant des cen-
taines d’années auparavant.

A cette époque-1a, les habitants de nos régions vivaient presque
entiérement de ce qu'ils produisaient. La plupart des familles
possédaient un mulet, des vaches, des chévres, des moutons,
quelques poules, un porc et un ou deux chats. Il fallait avoir
beaucoup de champs de seigle pour faire du pain et des champs
de froment pour avoir de la farine blanche qui servait & prépa-
rer des quenelles, de la soupe-farine et de la bouillie pour les
bébés.

On semait aussi de I'orge et de l'avoine. Une partie de I'orge
était passée au foulon afin d’en faire de I'orge perlée pour la
soupe. La farine d’orge servait & engraisser le porc et une téte
de bétail destinés & la boucherie domestique. L'avoine donnait
de la force et du courage au mulet. Dans les jardins, on plantait
des pommes de terre printaniéres, des choux, des poireaux, des
carottes, et d’autres legumes plus fins.

L'HIVER - De la mi-décembre & la mi-février, les ménages rési-
daient au village. On battait le blé au fleau dans les raccards. On
coupait le bois en biiches pour les besoins de la cuisine et du
chauffage. On faisait la boucherie domestique. On soignait le
bétail dans les étables et... on prenait un peu de bon temps a
coté du fourneau en pierre ollaire.

DEMENAGEMENT A CORIN - Afin de ne pas devoir trop se
déplacer a pied pour les différents travaux agricoles de saison,
la plupart des ménages pratiquaient la transhumance. De la
Chandeleur (le 2 février) a la mi-février avaient lieu les deména-
gements a Corin. Il s’agissait de vider le foin engrangé et de tra-
vailler les vignes. Le déplacement se faisait par le «grand
chemin», car la route de Sierre & Montana n’existait pas encore.
Ce chemin était souvent verglacé et il fallait faire attention de ne
pas tomber. L'époque ot I'on résidait & Corin coincidait chaque
année avec le temps de caréme, pendant lequel il n’était pas
permis de manger de la viande «autre que du poisson». On se
nourrissait alors avec du fromage ou des harengs qui étaient trés
bon marché. Pour se les procurer, on faisait parfois du troc. La
maman ou I'un des grands enfants se rendait & Sierre, au maga-
sin Pellanda, pour faire I'échange: un ceuf contre un hareng.
Quand le travail des vignes était terminé et les granges vides, il
était temps de regagner le village de Montana pour effectuer les
labours de printemps dans les champs et la mise en culture des
jardins. On était ainsi de retour pour les fétes de Paques.
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L chanson du remuage

«Si vous voulez bien écouter, je vais vous raconter ce qui se
passe a Montana le jour du remuage:

Déja dés le matin I'on a tendance a se quereller,
et tout va encore plus mal depuis que I'on s'est faché.

Les vaches et les génisses ont toutes de grandes sonnettes,
mais les petits veaux ont de petites clochettes.

Et les deux vieux s’en vont chercher le grand porc,
l'un de prendre le seyon, I'autre d’appeler tchia-tchia-tchia.

Quand tout le troupeau s’en est allé, 'on va & I'écurie du
mulet
chercher le petit chat pour le charger dans un petit sac.

En arrivant 2 Montana, I'on se dépéche de faire du feu,
pour préparer du diner avec du lard fumé.

Et quand le repas est prét, tous viennent a table excepté
ceux
qui sont restés a I’écurie pour finir de gouverner.

Ceux qui m’ont bien écouté savent maintenant comment
s’est déroulé

le remuage de 'an passé,

de Corin a Montana.»

Saviez-vous comment 'on transportait le chat, les poules et le
chapeau des dimanches ?

- le chat était enfoui dans un sac de toile et porté sur le dos

- les poules étaient installées dans une hotte remplie de foin
aux trois quarts et couvertes d’un tissu en toile, pour
qu’elles restent tranquilles

- pour ne pas froisser le chapeau des dimanches, on le por-
tait sur la téte, enfilé sur le chapeau des jours d’ceuvre.

Avec le clin d’ceil
d’Albert Bagnoud et de Jean Robyr
aux jeunes générations




